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Wie	
  entsteht	
  das	
  Bier?	
  
	
  
Gerste	
   oder	
  Weizen,	
  Hopfen,	
  Hefe	
   und	
  Wasser	
   –	
   dies	
   sind	
   die	
  
Inhaltsstoffe,	
  um	
  reines	
  Bier	
  zu	
  produzieren.	
  Die	
  Kolpingfamilie	
  
und	
  die	
   KAB	
   liessen	
   sich	
   im	
  Brauhaus	
   Sternen	
   in	
   Frauenfeld	
   in	
  
das	
  Geheimnis	
  der	
  Bierherstellung	
  einführen.	
  
	
  
Mälzen,	
   der	
   kontrollierte	
   Keimvorgang,	
   bei	
   dem	
   aus	
   Getreide	
  
Malz	
  entsteht,	
  ist	
  das	
  Ausgangsprodukt.	
  Der	
  Weg,	
  bis	
  das	
  fertige	
  
Bier	
   vor	
   dem	
   Gast	
   in	
   der	
   Braustube	
   steht,	
   erklärte	
   der	
  
schwäbische	
  Braumeister	
  bis	
   ins	
  kleinste	
  Detail.	
  Die	
  10	
  Schritte	
  
zum	
   guten	
   Bier	
   zu	
   erfahren,	
   war	
   selbst	
   für	
   eingefleischte	
  
Bierkenner	
  ein	
  Erlebnis.	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  

	
  

	
  


